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Informations techniques

Terroir : granitique

Cépage : Pinot Gris

Age des vignes : 25 ans

Vendanges : manuelles réalisées tardivement

Vinification : sur-maturation des grappes sur pied. Pressurage direct puis débourbage de

Elevage : plusieurs mois en cuve

Dégustation
Ce vin de passerillage est plus subtil qu’exubérant avec ses notes de poire confite, de cannelle

et de cire. En bouche, la sucrosité domine bien sir et si I'évocation d’'une liqueur ou de
I'hydromel nous vient a I'esprit on n‘observe pas de caractére pateux et encombrant en fin de
bouche. On pense naturellement a I'associer avec des desserts autour de la poire, mais une

association avec des tommes de brebis affinées serait néanmoins des plus heureuse.
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